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Pfannendurchmesser
Diameter of the pan

Artikelnummer
Product number

Référence Diametre de la poéle
Cislo vyrobku Priimér panve
Numer artykutu Srednica patelni
Cislo vyrobku Priemer panvice
Cikkszam SerpenyG dtméréje
Uriin numarasi Tava cap!

646 623 ©20 cm

646 624 @24 cm

646 625 028 cm

Diese hochwertige Edelstahl-Pfanne ist fiir Gas-,
Elektro-, Glaskeramik- und Induktionskochstellen
geeignet. Fiir den Gebrauch im Backofen ist sie
aufgrund des Holzgriffes nicht geeignet.
Energiesparend braten Sie, indem Sie die Herd-
platte entsprechend dem Durchmesser des
Pfannenbodens wdhlen. Sobald die Pfanne die
richtige Temperatur erreicht hat, kdnnen Sie den
Herd auf eine kleine Stufe herunterstellen.

Gefahr von Verbrennungen/Brand

+ Bei der Verwendung auf einem Gasherd diirfen
die Gasflammen nicht Giber den Pfannenboden
hinausragen.

« Ein Induktionskochfeld muss passend zum Durch-
messer des Pfannenbodens gewahlt werden.
Wenn der Pfannenboden zu klein ist oder die
Pfanne nicht mittig auf dem Kochfeld steht, wird
sie vom Kochfeld evtl. nicht erkannt. Je nach
Herdmodell kommt es ggf. zu einer Fehler-
meldung.

Wichtig: Erhitzen Sie die Pfanne auf einem
Induktionskochfeld immer langsam und nie in
leerem Zustand.

+ Bei Verwendung auf einem Induktionskochfeld
kdnnen ungewohnte Gerdusche entstehen, die
auf die elektromagnetischen Eigenschaften
der Kochstelle zuriickzufiihren sind.

+ Lassen Sie die Pfanne mit heifem Fett nie
unbeaufsichtigt. Heifes Fett entziindet sich
sehr leicht.

Es besteht Brandgefahr!

+Laschen Sie brennendes Fett nie mit Wasser.
Es besteht Explosionsgefahr!

Loschen Sie einen Fettbrand mit einem Feuer-
l6scher, der zum L&schen von Speised| und
Speisefettbrénden geeignet ist.

« Lassen Sie die Pfanne vollstandig abkiihlen,

bevor Sie sie reinigen.

Produktinformation
Product information

(@ Fiche produit

(s Informace o vyrobku

Bodendurchmesser
Diameter of the base
Diametre de la base
Primér dna
$rednica dna
Priemer dna

Alj &tméréje

Aban cap!

9149 cm
018,9 cm
022,3cm

Zum Gebrauch

« Achten Sie vor dem Gebrauch darauf, dass der
Pfannenboden und das Kochfeld sauber sind.
Salz, Zucker oder Sandkorner, z.B. vom Gemiise-
putzen, kbnnen inshesondere auf Glaskeramik-
kochfeldern Kratzer verursachen, wenn sie
unter den Pfannenboden gelangen.

« Lassen Sie den Pfannenboden vor der Ver-
wendung immer gut trocknen, da es sonst zu

Knistergerduschen beim Erhitzen kommen kann.

« Pfannen konnen durch starkes Bewegen auf
dem Kochfeld Spuren hinterlassen. Vermeiden
Sie libermdBiges Bewegen der Pfanne.

+ Die hochwertige Antihaftbeschichtung sorgt
dafilr, dass nichts ansetzt oder anbrennt.

Zum Schutz der Beschichtung verwenden Sie
beim Kochen keine scharfen oder spitzen
Gegenstdnde. Verwenden Sie in der Pfanne
ausschlieplich Kiichenhelfer aus Holz oder
hitzebesténdigem Kunststoff. Kiichenhelfer aus
Metall verkiirzen die Lebensdauer der Pfanne
und kénnen die Oberfldchen zerkratzen.
Schneiden Sie auch nicht direkt in der Pfanne.

« Die Pfanne kann sich durch hohe Temperaturen
verfdrben. Dies ist kein Materialfehler und be-
eintrachtigt nicht die Qualitat und Funktion der
Pfanne.

« Vermeiden Sie ein Uberhitzen: Durch Erwdrmen
im leeren Zustand oder dadurch, dass die
Fliissigkeit des Kochgutes restlos verdampft,
kann das Material Gberhitzen. Die Folgen kon-
nen eine Verfarbung der inneren Beschichtung,
die Beeintrdchtigung der Antihaft-Eigenschaft
bis hin zur Beschadigung der Antihaftbeschich-
tung sein. Bei Temperaturen von deutlich iber
300 °C kann es zur Freisetzung gesundheits-
schddlicher Zersetzungsprodukte kommen.
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Q@ Uriin bilgisi

Die Artikelnummer finden Sie auch am Pfannenboden!

The product number is also located on the base of the pan!
La référence figure également sur la base de la poéle!
Cislo vyrobku najdete také na dné panve!

Numer artykutu znajduje sie rowniez na spodzie patelni!
Cislo vyrobku njdete aj na dne panvice!

A cikkszdm a serpenyd aljan is megtallhato!

Uriin numarasini tava tabaninda bulabilirsiniz!

- Stellen Sie die heife Pfanne zum Servieren
immer auf eine ebene, warmebestédndige
Unterlage.

+ Die Griffschraube kann sich bei Gebrauch mit der
Zeit lockern. Bei Bedarf drehen Sie die Schraube
mit einem passenden Schraubendreher fest.

Pflegetipps

- Reinigen Sie die Pfanne vor dem ersten und
nach jedem weiteren Gebrauch mit heipem
Wasser, Splilmittel und einem weichen
Schwamm o.A. Fetten oder 6len Sie die Antihaft-
beschichtung danach leicht ein, z.B. mit einem
Tropfen Speisedl.

- Lassen Sie die Pfanne nicht léngere Zeit im Was-
ser liegen. Der Holzgriff kann sonst aufquellen.

- Die Pfanne ist nicht fiir die Reinigung in der
Spiilmaschine geeignet.

+ Benutzen Sie zum Reinigen keine Scheuermittel,
Stahlwolle, Pulverspiilmittel oder Backofenreini-
ger.

Verwenden Sie auf keinen Fall scharfe oder
spitze Gegenstande, auch nicht bei starker
Verschmutzung.

- Trocknen Sie die Pfanne nach dem Reinigen im-
mer gleich ab, um Flecken zu vermeiden.

Bei Fragen zum Produkt wenden Sie sich an uns.



This high-quality, stainless steel pan is suitable
for use on gas, electric, glass ceramic and in-
duction hobs. Its wooden handle makes it
unsuitable for use in the oven.

You can save energy by selecting a hob ring
that matches the diameter of the base of the
pan. As soon as the pan has reached the correct
temperature, you can turn the hob down to a
lower heat setting.

Danger of burns/fire

«If you are cooking on a gas stove, the flames
must not protrude out around the base of the
pan.

+0n an induction hob, select a hotplate which
matches the diameter of the pan base. If the
pan base is too small or if the pan is not pla-
ced in the middle of the hotplate, it may not be
recognised by the hob. Depending on the make
of the hob, this may elicit an error message.
Important: Always heat the pan slowly on an
induction hob and never while it is empty.

+You may hear unusual noises if you use this
pan on an induction hob; these are due to the
electromagnetic fields created by the hob.

+Never leave a pan of hot fat unattended.
Hot fat ignites very easily. Risk of fire!

«Never extinguish burning fat with water.
Risk of explosion!
Put out a grease fire with an extinguisher that
is suitable for extinguishing burning cooking
oil or fat.

Cette poéle de haute qualité en acier inoxydable
convient a une utilisation sur des cuisinieres a
gaz, électriques, sur des plaques vitrocérami-
ques et a induction. Elle ne convient pas a une
utilisation au four en raison de la présence du
manche en bois.

Pour cuisiner en consommant moins d'énergie,

utilisez une plaque dont le diameétre correspond

a la base de la poéle. Dés que la poéle a atteint

la température voulue, vous pouvez poursuivre

la cuisson a feux doux.

Danger: risque de briilure/d’incendie

+ Si vous utilisez la poéle sur une cuisiniére a
gaz, réglez la flamme de maniére a ce quelle
ne dépasse pas du fond de la poéle.

+Une plague de cuisson a induction doit corre-
spondre au diamétre de la base de la poéle.

Si la base est trop petite ou si la poéle n'est
pas centrée sur la plaque, elle peut ne pas
8tre détectée par cette derniere.

Selon les modeles, la cuisiniére peut générer
un message d'erreur le cas échéant.
Important: une poéle utilisée sur une plaque
a induction doit toujours étre portée a tempé-
rature lentement et jamais a vide.

- L'utilisation de la poéle sur une plague a induc-
tion peut produire des bruits inhabituels liés
aux propriétés électromagnétiques de la
plaque.

+ Allow the pan to cool down completely before
cleaning it.

Information about use

« Check before use that both the base of the pan
and the hob are clean. Salt, sugar or grains of
sand, e.g. from vegetables, can leave scratches
on glass ceramic hobs if they get underneath
the base of the pan.

« Always allow the base of the pan to dry
completely before use, as otherwise crackling
noises may be produced while heating.

«Pans can leave marks on the cooking surface
through forceful movements. Try not to move
the pan around too much.

« The high-quality non-stick coating ensures
that nothing will stick or burn onto the pan.
To protect this coating, do not use sharp or
pointed cooking utensils. Only use cooking
utensils made of wood or heat-resistant plastic
in the pan. Metal cooking utensils will shorten
the service life of the pan and can scratch its
surface. Do not cut anything directly in
the pan.

« The pan may discolour due to high tempera-
tures. This is normal and does not indicate a
fault in the material, nor does it impair the
quality or function of the pan.

+ Avoid overheating: heating the pan while empty
or until all liquid in the food evaporates can
cause the material to overheat. This may
cause discolouration of the inner coating

G

- Ne laissez jamais la poéle contenant de la
matiére grasse chaude sans surveillance.

La matiére grasse chaude s'enflamme trés
facilement.
Il'y arisque d'incendie!

«N'utilisez jamais d'eau pour éteindre de la
graisse qui brile. Risque d'explosion!

Pour éteindre un feu de graisse causé par de
I'huile alimentaire ou de la graisse de cuisson,
utilisez un extincteur adapté.

- Laissez la poéle refroidir completement avant
de la nettoyer.

Remarques concernant I'utilisation

- Avant utilisation, assurez-vous que la base de
la poéle et la table de cuisson sont propres.
Le sel, le sucre ou les grains de sable prove-
nant p. ex. des légumes que vous avez nettoyés
peuvent rayer les plagues de cuisson,
vitrocéramiques en particulier, lorsque vous
passez la poéle dessus.

« Séchez toujours bien la base de la poéle avant
I'utilisation afin d'éviter les crépitements pen-
dant la chauffe.

- Les poéles peuvent laisser des traces sur la
table de cuisson lorsquon les déplace trop
brusquement. Evitez de faire des mouvements
de va-et-vient trop fréquents avec la poéle.

« Le revétement antiadhésif de haute qualité
empéche les aliments d'attacher ou de briler.

which could result in impairment of or damage
to the non-stick coating. If used at tempera-
tures well over 300 °C, this may cause hazard-
ous products of decomposition to be released

«To serve, always place the hot pan on a level,
heat-resistant surface.

« The screws in the handle can loosen over time.
Tighten them with a suitable screwdriver as
necessary.

Cleaning tips

«Before using for the first time and after every
subsequent use, clean the pan with hot water,
washing-up liquid and a soft sponge or similar.
Then lightly grease the non-stick coating, e.g.
with a drop of cooking oil.

+Do not allow the pan to sit in water for longer
periods. The wooden handle may otherwise
swell.

«The pan is not suitable for cleaning in the
dishwasher.

«Do not use any caustic agents, steel wool,
cleaning powder or oven cleaner to clean
the pan.
Never use sharp or pointed objects for
cleaning, even if the pan is very dirty.

« Always dry the pan immediately after washing
to avoid stains.

Should you have any questions about the

product, please do not hesitate to contact us.

Pour préserver ce revétement, n'utilisez aucun
objet pointu ou coupant durant la cuisson.
N'utilisez dans la poéle que des ustensiles de
cuisine en bois ou en plastique résistant a la
chaleur. Les accessoires de cuisine en métal
réduisent la durée de vie de la poéle et peu-
vent en rayer la surface. Ne coupez jamais les
aliments directement a I'intérieur de la poéle.

- La poéle est susceptible de se décolorer sous
I'effet de fortes températures. Ce n'est pas le
signe d'un défaut matériel et n'affecteen rien
la qualité et le bon fonctionnement de votre
poéle.

- Evitez toute surchauffe: le fait de faire réchauf-
fer la poéle a vide ou de laisser le liquide de
cuisson s'évaporer totalement risque de provo-
quer une surchauffe du matériel. La couleur
du revétement et ses propriétés antiadhésives
pourraient s'en trouver altérées. Dans le pire
des cas, le revétement antiadhésif pourrait
étre endommagé. A des températures bien
supérieures a 300 °C, des produits de
décomposition nocifs peuvent étre libérés.

«Pour servir lorsque la poéle est chaude, posez-
la toujours sur une surface plane et résistante
alachaleur.

«La vis de la poignée peut se desserrer a I'usage.
Si nécessaire, resserrez la vis avec un tournevis
approprié.



Conseils d'entretien

+ Avant la premiére utilisation et aprés chaque
utilisation ultérieure, nettoyez la poéle a I'eau
tres chaude additionnée de liguide vaisselle,
en vous servant d'une éponge douce ou d'un
objet similaire. Ensuite, beurrez ou huilez [ége-
rement le revétement antiadhésif, par ex. avec
une goutte d'huile alimentaire.

Tato kvalitni pdnev z uslechtilé oceli je vhodna
pro plynové a elektrické sporaky i sklokeramické
a indukéni varné desky. Pro pouzivéni v pecici
troubé neni kviili devéné rukojeti vhodna.

Pri smazeni usetfite energii, pokud zvolite plo-
tynku odpovidajici priméru dna panve. Jakmile
panev dosahne spravné teploty, miZete ohfev
plotynky nastavit na mensi stupef.

Nebezpeci popaleni/pozaru

« PFi pouZivani na plynovém spordku nesmi
plameny presahovat dno panve.

«Indukéni plotynku je nutno zvolit podle primé-
ru dna panve. Je-li dno panve prili$ malé nebo
panev nestoji uprostred plotynky, nebude
plotynkou pfipadné rozpoznana. Podle typu
sporaku mlze pripadné dojit k chybovému
hlaseni.

DiileZité: Panev na indukéni desce zahfivejte
vzdy pomalu a nikdy ne prazdnou.

« Pfi pouZivani panve na indukcni varné desce
mohou vznikat nezvyklé zvuky, které maji
plvod v elektromagnetickych vlastnostech
indukéni desky.

+Pénev s horkym tukem nenechévejte nikdy bez
dozoru. Horky tuk se miZe snadno vznitit.
Hrozi nebezpeci pozaru!

+ Hofici tuk nikdy nehaste vodou. Hrozi nebezpeci
vybuchu!

Hofici tuk haste hasicim pfistrojem, ktery je
vhodny k hasenf hoficiho jedlého oleje a tuku.

Ta wysokiej jakosci patelnia ze stali nierdzewnej
nadaje sie do uzytku na kuchenkach gazowych,
elektrycznych oraz szklano-ceramicznych i in-
dukcyjnych ptytach kuchennych. Ze wzgledu

na drewniang raczke produkt nie nadaje sie

do uzycia w piekarniku.

Aby smazy¢ w sposdb energooszczedny, nalezy
dobrac $rednice ptyty kuchennej odpowiednio
do $rednicy dna patelni. Gdy tylko patelnia osia-
gnie whasciwa temperature, mozna ustawic na
kuchence maty ptomien / niski stopieri grzania.

Niebezpieczefistwo oparze ciata / pozaru

+ W przypadku uzywania patelni na kuchenkach
gazowych nalezy dopilnowac, aby ptomienie
nie siggaty poza dno patelni.

+ Pole grzejne indukcyjnej ptyty kuchennej musi
zostac dobrane odpowiednio do Srednicy dna
patelni. Jesli dno patelni jest zbyt mate [ub jesli
patelnia nie zostanie ustawiona na $rodku pola
grzejnego, moze ona nie zosta¢ rozpoznana
przez pole grzejne. W zaleznosci od modelu

- Ne laissez pas la poéle tremper trop longtemps
dans I'eau. Sinon, le manche en bois peut
gonfler.

+La poéle ne passe pas au lave-vaisselle.

«Pour le nettoyage, n'utilisez pas de produits
abrasifs, de laine d'acier, de détergent en pou-
dre ou de nettoyant pour four.

)

« Pfed zahdjenim CiSténi nechte panev zcela
vychladnout.

Tipy pro pouZivani

« Pfed pouzitim dbejte na to, aby byly dno panve
avarnd deska Cisté. Pokud se pod dno panve
dostanou stil, cukr nebo zrnka pisku, napr.

z Cisténi zeleniny, mohou predevsim na
sklokeramickych varnych deskach zpGsobit
poskrabani.

+Dno panve nechte pred zaCatkem pouzivani
vzdy dobfe uschnout, protoZe jinak mize
dochdzet béhem zahfivani panve k praskavym
zvukm.

+ Panve mohou silnym pohybovanim zanechat
stopy na varné desce. Omezte pfiliSny pohyb
panve.

« Kvalitni nepfilnavy povrch zajisti, Ze se pokrm
nebude usazovat ani pFipékat. Na ochranu
nepfilnavé vrstvy nepouZivejte pfi vareni ostré
ani $picaté predméty. V panvi pouzivejte vy-
hradné kuchynské nacini vyrobené ze dfeva
nebo Zaruvzdorného plastu. Kovové kuchyriské
nacini zkracuje Zivotnost panve a miiZe poskra-
bat jeji povrch. PFimo v panvi také nekréjejte.

- Plsobenim vysokych teplot miZe pdnev zménit
barvu. Nejednd se pritom o vadu materidlu
a nesnizuje to kvalitu ani funkci panve.

« Vyvarujte se prehfivani: Zahfivanim prézdné
péanve nebo Uplnym vypafenim tekutiny z pokr-
mu se mlZe material prehiat. Nasledkem mize

ptyty kuchennej moze wéwczas zostac wyge-
nerowany komunikat o btedzie.
Wazne: Na indukcyjnej ptycie kuchennej nalezy
nagrzewac patelnie powoli. Nie wolno nagrze-
wac pustej patelni.

+Podczas uzywania patelni na indukcyjnej ptycie
kuchennej moga pojawi sie nietypowe odgtosy,
ktérych powstanie zwiazane jest z elektroma-
gnetycznymi wiasciwosciami ptyty kuchennej.

- Nigdy nie zostawiac patelni z gorgcym ttuszczem
bez nadzoru. Goracy ttuszcz zapala sie bardzo
fatwo. Istnieje niebezpieczestwo pozaru!

« Jezeli na patelni nastapi zapton ttuszczu,
nie prébowac gasi¢ go woda.
Istnieje niebezpieczenstwo wybuchu! Ptongcy
ttuszcz nalezy gasic przy pomocy gasnicy
przeznaczonej do gaszenia ptonacego oleju
jadalnego oraz ttuszczu spozywczego.

« Przed przystapieniem do czyszczenia patelni
nalezy poczekac, az catkowicie ostygnie.

N'utilisez aucun objet pointu ou coupant
pour nettoyer la poéle, méme en cas de fortes
salissures.
- Apres le nettoyage, essuyez immédiatement
la poéle pour éviter les taches.
Contactez-nous pour toute question sur ce
produit.

byt nezédouci zbarveni vnitfni povrchové
vrstvy, naruseni neprfilnavych vlastnosti nebo
dokonce poskozeni nepfilnavého povrchu.
Pri teplotéch vyrazné nad 300 °C miZe dojit
k uvolfiovani zdravi $kodlivych produkti
rozkladu.
- Pokud budete pokrmy servirovat v horké panvi,
postavte ji vZdy na rovny a Zaruvzdorny podklad.
- Sroubek v rukojeti se méize béhem pouzivani
¢asem uvolnit. V pripadé potreby Sroubek opét
dotahnéte vhodnym Sroubovékem.

Tipy k oSetFovani

« Pred prvnim pouZitim a po kazdém dal$im
pouZiti vycistéte panev horkou vodou s pro-
stfedkem na myti nddobi a mékkou houbickou.
Poté lehce namazte nebo naolejujte nepfilnavou
vrstvu panve napf. trochou stolniho oleje.

+Nenechavejte panev del3i dobu leZet ve vodé.
DFvénd rukojet by mohla nabobtnat.

«Panev neni vhodnd k myti v mycce nadobi.

- K myti nepouZivejte abrazivni prostfedky, oce-
lovou vInu, prostfedky na myti nddobi v praSku
ani Cistice na trouby.

V zadném pripadé nepouZivejte Zadné ostré
nebo $picaté predméty, a to ani pri silném
znecCistént.

+Po umyti panev ihned utfete, aby se na ni
nevytvofily skvrny.

Pokud méte k vyrobku jakékoliv dotazy, miiZete

se na nds kdykoli obratit.

Uwagi dotyczace uzytkowania

«Przed uzyciem upewnic sie, ze spéd patelni
oraz pole grzejne sa czyste. S6l, cukier lub
ziarna piasku, pozostajace np. po czyszczeniu
warzyw, moga powodowac zarysowania
zwtaszcza na kuchenkach z ptytami szklano-
ceramicznymi, jezeli dostana sie pod spod
patelni.

«Przed uzyciem dno patelni nalezy zawsze
dobrze osuszy¢, poniewaz w przeciwnym razie
podczas nagrzewania moga pojawic sie
odgtosy trzaskania.

« Gwattowne przemieszczanie patelni po po-
wierzchni ptyt kuchennych moze spowodowac
pozostawienie $ladéw. Nalezy unika¢ nadmier-
nego przemieszczania patelni.

« Wysokiej jakosci powtoka antyadhezyjna spra-
wia, Ze nic nie bedzie przywiera¢ do patelni
ani sie przypalac. W celu ochrony powtoki
nie stosowac podczas uzywania patelni ost-
rych ani spiczastych przedmiotéw. Uzywac
wytacznie przyboréw kuchennych wykonanych



z drewna lub zaroodpornego tworzywa sztu-
cznego. Metalowe przybory kuchenne skracaja
zywotnos¢ patelni i moga przyczynic sie

do powstania zadrapan na jej powierzchni.

Nie kroi¢ potraw bezpo$rednio na patelni.

+ Wskutek dziatania wysokich temperatur po-
wierzchnia patelni moze ulec przebarwieniu.
Nie $wiadczy to o wadzie materiatu ani nie
wptywa negatywnie na jako$c¢ i wiasciwosci
uzytkowe patelni.

+Nalezy unikac przegrzania: moze do niego
dojs¢ w przypadku nagrzewania pustej patelni
lub w sytuacji catkowitego wyparowania cieczy
z przyrzadzanej potrawy. Skutkiem przegrza-
nia moga by¢ wystapienie przebarwien na
wewnetrznej powtoce patelni, ostabienie wta-
Sciwosci antyadhezyjnych, a nawet uszkodze-
nie powtoki antyadhezyjnej. W temperaturze

Tato kvalitnd panvica z uslachtilej ocele je
vhodnd na plynové, elektrické, sklokeramické
aindukcné varné dosky. Kvali drevenej rukovati
nie je vhodnd na pouZitie v rdre na pecenie.
Usporu energie dosiahnete vyberom varnej
dosky spordka, ktora zodpovedd priemeru dna
panvice. Akonahle dosiahla panvica spravnu

teplotu, moZete sporak nastavit na nizky stupefi.

Nebezpecenstvo popalenin/poZiaru

« Pri pouZivani na plynovom spordku nesmd
plynové plamene presiahnut dno panvice.

«Indukénd varna doska mus{ zodpovedat prie-
meru dna panvice. Ak je dno panvice prili§ malé,
alebo ak nie je panvica poloZend v strede varné-
ho pola, varn doska ju nerozpoznd.
V zévislosti od modelu vasho spordka moze
dojst k roznym chybovym hlaseniam.
DéleZité: Panvicu zohrievajte na indukcnej
varnej doske len velmi pomaly a nikdy nie
v prézdnom stave.

« Pri pouZivani indukénych varnych dosiek mdzu
vznikndt nezvycajné zvuky, ktoré stvisia s

elektromagnetickymi viatnostami varnej dosky.

- Nikdy nenechavajte panvicu s horticim tukom
bez dozoru. Hortci tuk sa velmi [ahko zapali.
Hrozi nebezpecenstvo vzniku poZiaru!

+ Nikdy nehaste horiaci tuk vodou.

Hrozi nebezpecenstvo vybuchu!

Ohen, ktory vznikne pri vzplanuti olejov
a ohe z jedlych tukov, haste vhodnym
hasiacim pristrojom.

+ Pred Cistenim nechajte panvicu Gplne
vychladndt.

znacznie przekraczajacej 300°C moze dojs¢
do wydzielenia szkodliwych dla zdrowia pro-
duktéw rozktadu.

« Serwujac potrawy prosto z gorgcej patelni,
nalezy stawiac jg zawsze na réwnej podktadce
odpornej na wysokie temperatury.

+ Podczas uzytkowania patelni moze z czasem
doj$¢ do poluzowania $ruby uchwytu patelni.
W razie koniecznosci dokreci¢ Srube przy
uzyciu odpowiedniego $rubokreta.

Wskazowki pielegnacyjne

« Przed pierwszym uzyciem i po kazdym kolej-
nym uzyciu umy¢ patelnie w goracej wodzie
z dodatkiem ptynu do mycia naczyn, uzywajac
miekkiej gabki lub innej miekkiej myjki.
Nastepnie lekko nattuscic lub naoliwi¢ powtoke
antyadhezyjna np. kropla oleju jadalnego.

0 pouZivani

- Pred pouzitim dbajte na to, aby boli dno panvi-
ce i varna doska Cisté. Sol, cukor alebo zrnka
piesku, napr. z Cistenia zeleniny, mdzu obzvIast
na sklokeramickych varnych doskéch sposobit
Skrabance, ked'sa dostan( pod dno panvice.

- Pred pouzitim nechajte dno panvice dobre
vyschndt. Inak mdze dojst k vzniku roznych
zvukov pri zohrievani.

« Intenzivne pohyby panvice po varnej doske
mdzu zanechat stopy. Vyhybajte sa nadmerné-
mu postvaniu panvice po varnej doske.

- Kvalitna antiadhézna vrstva zabezpeCuje, aby
sa ni¢ neprichytilo alebo nepripdlilo. Na ochra-
nu neprilnavej povrchovej vrstvy nepouZivajte
pri vareni Ziadne ostré alebo $picaté predmety.
V panvici pouZivajte vyhradne kuchynské
nacinie z dreva alebo Ziaruvzdorného plastu.
Kuchynské natinie z kovu skracuje Zivotnost
panvice a moZe rozskrabat jej povrch. Priamo
v panvici tiez nikdy ni¢ nekrdjajte.

«Panvica sa moZe v dosledku vysokych teplot
sfarbit. Nie je to chyba materidlu a nie je tym
nijak ovplyvnend ani kvalita ¢i funk&nost
panvice.

« Zabréte prehriatiu: Pri zohrievani prézdneho
riadu alebo pri Gplnom odpareni vody z vare-
ného jedla mdze dojst k prehriatiu materidlu.
Vysledkom mdZze byt sfarbenie vniitornej
povrchovej vrstvy, narusenie jej antiadhéznej
vlastnosti aZ po jej poskodenie.

Pri teplotdch vyrazne presahujidcich 300 °C
mdze dojst k rozkladu a uvolfiovaniu zdraviu
Skodlivych latok.

- Nie zostawia¢ patelni na dtuzszy czas w wodzie.
Drewniany uchwyt mdgtby wowczas
napeczniec.

- Patelnia nie nadaje sie do mycia w zmywarce
do naczyn.

+ Do czyszczenia nie uzywac rysujacych
powierzchnie Srodkéw czyszczacych, drucia-
kow, proszkow do mycia naczyn ani Srodkdéw
do czyszczenia piekarnikéw. W zadnym wypad-
ku nie uzywac ostrych lub spiczastych przed-
miotdéw, takze w przypadku silnych zabrudzen.

« Aby unikna¢ powstawania plam, wysuszy¢
patelnie zaraz po umyciu.

W przypadku pytan dotyczacych produktu

prosimy o kontakt.

+Na servirovanie polozte hortcu grilovaciu
panvicu vzdy na rovny a teplovzdorny podklad.
- Skrutka drZadla na pokrievke sa pouzivanim
mdze ¢asom uvolnit.
V pripade potreby dotiahnite skrutku vhodnym
skrutkovaCom.

Rady na oSetrovanie

« Panvicu pred prvym a pokazdom pouZziti
vyCistite hortcou vodou, prostriedkom na
umyvanie riadu @ makkou $pongiou a pod.
Neprilnavii vrstvu potom mierne namastite
alebo naolejujte, napr. kvapkou jedlého oleja.

« Panvicu nenechévajte dihsiu dobu leZat
vo vode. V opacnom pripade méZe drevend
rukovat naputat.

«Panvica nie je vhodna na umyvanie v umyvacke
riadu.

- Na Cistenie nepouzivajte Ziadne abrazivne
Cistiace prostriedky, ocelovd drotenku,
praskové Cistiace pripravky ani prostriedky
na Cistenie rdr na pecenie. V Ziadnom pripade
nepouzivajte ostré alebo Spicaté predmety,
ani pri intenzivnom znecistent.

«Po umyti panvicu vzdy hned osuste, aby sa na
nej nevytvorili flaky.

V pripade otdzok tykajdcich sa vyrobku sa

obratte na nds.



Ez a kivald minGségid nemesacél serpenyé gaz-,
villany-, livegkerdmia és indukcids t(izhelyen
hasznalhaté. A fa fogantyl miatt a siitében valé
hasznélatra nem alkalmas.
Az energiatakarékos siités érdekében vélasszon
a serpenyd aljanak atmérgjével megegyezé
méret(i f6z6lapot. Amikor a serpenyd elérte
a megfelel6 hmérsékletet, a hdfokot kisebb
fokozatra allithatja.
Veszély - éqési sériilések/tiiz
- A serpeny§ gaztiizhelyen val hasznélatakor
a lang nem érhet til a serpenyd aljandl.
+Olyan indukcids f6z6lapot valasszon, amelynek
mérete megegyezik a serpenyG aljanak dtmé-
r6jével. Ha a serpenyd alja tdl kicsi, vagy a
serpeny6t nem a f6z6lap kozepére helyezi,
a foz6lap esetlegesen nem érzékeli a serpe-
ny6t. Modelltdl fiigg6en a tlizhely kijelzGjén
esetlegesen hibaiizenet lathaté.
Fontos: Az indukcids f6z6lapon mindig lassan
kell a serpeny6t felmelegiteni, és soha nem
szabad dresen felforrdsitani.
+ Az indukcios f6z6lapon vald hasznélat soran
szokatlan zajok keletkezhetnek, amelyek
a f6z6lap elektromagneses tulajdonsdgaira
vezethetdk vissza
« A serpenyGben Iév6 forrd zsiradékot soha
ne hagyja feliigyelet nélkil. A forrd zsiradék
kénnyen meggyullad. Tiizveszély all fenn!
+ Az ég0 zsiradékot soha ne vizzel oltsa el.
Robbandsveszély all fenn!
Ha a zsiradék meggyulladna, étolaj és zsir olta-
sahoz megfeleld tlizoltéeszkozt haszndljon.

Paslanmaz celikten yapiimis olan bu yiiksek
kaliteli tava gaz, elektrik, cam seramik ve
indiiksiyonlu ocaklar igin uygundur. Ahsap kulbu
nedeniyle firinda kullanima uygun degildir.
Enerji tasarrufu pisirme icin tava tabaninin capi-
na uygun bir ocak gozii se¢melisiniz. Tava dogru
sicakliga ulastiktan sonra ocagin ayar digmesini
daha disiik bir kademeye getirebilirsiniz.

Yanma ve yangin tehlikesi

«Gazli ocak kullaniminda ocagin alevi, tavanin
tabanindan disari tasmamalidir.

- Indiiksiyon ocaginda, tava tabaninin capina
uygun bir pisirme alani secilmelidir. Eger tava
tabani kiiglik gelirse ya da tava, pisirme alaninin
ortasina yerlestirilmezse tava, pisirme alani
tarafindan algilanamayabilir. Ocagin modeline
gore bir hata mesaji goriintiilenebilir.

Onemli: Tavay! bir indiiksiyonlu ocakta her
zaman yavas yavas Isitin ve asla ici bogken
1sitmayin!

« indiiksiyonlu bir ocakta kullandiginizda, ocagin
elektromanyetik 6zelliginden kaynaklanan
aligiimamis sesler meydana gelebilir.
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- A tisztitas el6tt hagyja teljesen lehdilni
a serpeny6t.

Hasznalat

- A hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a serpenyd
alja és a f6zofellilet tiszta legyen. S6, cukor
vagy pl. a zoldségtisztitdsbol visszamaradt
homokszemcsék, kiilondsen az ivegkerdmia
f6zGlapon karcoldsokat okozhatnak, ha a
serpenyd ala kertilnek.

+Hasznélat el6tt mindig hagyja j6| megszaradni
a serpenyd aljdt, kiilonben felmelegités kozben
pattogd hang hallhato.

« A serpenyGk erds mozgatds soran nyomot
hagyhatnak a fozéfeliileten. Keriilje a serpenyd
tllzott mozgatasat.

« A kivalé minGség( tapaddsmentes bevonatnak
koszonhetGen az étel nem ragad le a serpenyé
aljdra, és nem éq le. A tapadasmentes bevonat
védelme érdekében f6zés kozben soha ne
hasznéljon éles vagy hegyes targyakat.

A serpeny@ben csak fa vagy hdallé miianyag-
bol késziilt konyhai segédeszkozoket hasznal-
jon. Fém konyhai segédeszkozok csokkentik a
serpenyG élettartalmét és megkarcolhatjak a
feliiletét. Ne vagjon fel élelmiszert kozvetlendl
a serpenyGben.

- A serpenyG nagy hG kévetkeztében elszinez6d-
het. Ez nem jelent anyaghibat, és nem befolyd-
solja a serpenyd minGségét és funkcidjat.

« Keriilje az edény tllhevitését: az lires edény
melegitése, illetve ha f6zés kozben a folyadék
teljesen elparolog, az anyag tdlheviiléséhez
vezethet. A tdlheviilés kovetkeztében a ser-
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+ Tavayi asla icinde kizgin yag varken gézetimsiz
birakmayin! Kizgin yag kolayca alev alabilir.
Yangin tehlikesi vardir!

«Alev almis yagi asla su ile sondiirmeyin. Patla-
ma tehlikesi vardir! Yag yanginini, yemeklik yag
yanginlarinin sondiiriilmesi igin uygun olan bir
yangin sdndiirticii ile sondirin.

+ Tavay! temizlemeden dnce gerekirse tamamen
sogumaya birakin.

Kullanim

- Kullanimdan once tava altinin ve ocagin temiz
oldugundan emin olun. Tuz, seker veya 6rn.
sebzelerin temizlenmesi sirasinda ortaya ¢ikan
kum tanecikleri, tava tabaninin altina ulasirsa
ozellikle cam seramik ocaklarda ciziklere
neden olabilir.

« Kullanmadan 6nce tava tabanini her zaman

iyice kurutun, aksi takdirde 1sitirken catirdama
sesleri meydana gelebilir.

« Tavalar pisirme yiizeyi lizerinde sert hareket

ettirildiklerinde iz birakabilir. Tavayi agiri
hareket ettirmekten kaginin.

peny6 tapaddsmentes bevonata elszinezddhet,
illetve romolhat a tapaddsmentes hatas, és
akdr meg is rongalédhat. Jéval 300 °C feletti
hémérsékletek esetén egészséget kdrositd
anyagok szabadulhatnak fel.

- A talaldshoz a serpenyGt mindig egyenes,
héallg feliiletre helyezze.

- A foganty( csavarja a hasznalat sordn idGvel
kilazulhat. Sziikség esetén hiizza meg a csavart
egy megfelel§ csavarhizoval.

Javaslatok a tisztitdshoz

- Tisztitsa meq a serpeny6t az elsd hasznalat
el6tt, illetve minden hasznalat utén forrd viz-
zel, mosogatdszerrel és eqy puha szivaccsal
vagy hasonldval. Ezt kbvetden olajozza vagy
zsirozza be enyhén a tapaddsmentes bevona-
tot, példaul eqy par csepp étolajjal.

+Ne hagyja a serpeny6t hosszabb ideig a vizben
azni. A fa fogantyd magaba szivhatja a vizet.

« A serpeny6 mosogatdgépben nem tisztithato.

« A tisztitdshoz ne hasznaljon sdroldszert,
acéldorzsit, szemcsés tisztitoszert vagy
siitétisztitot.
Erds szennyezddés esetén sem szabad éles
vagy hegyes targyat hasznalni a szennyezddés
eltdvolitésara.

« A foltok elkeriilése érdekében a tisztitds utan
mindig azonnal térolje szérazra a serpeny6t.

Ha kérdése lenne a termékkel kapcsolatban,

kérjiik forduljon hozzank bizalommal.

« Yiiksek dederli yapismaz kaplama malzemenin
yapismamasina veya yanmamasini saglamak-
tadir. Kaplamanin korunmasi amaciyla pisirme
sirasinda keskin veya sivri nesneler kullanma-
yin. Pisirme esnasinda tencerenin icinde sadece
ahsap veya Islya dayanikli plastik gerecler kul-
lanin. Metal mutfak geregleri, tavanin dmriini
azaltir ve yiizeyi cizebilir. Pisirdiklerinizi dogru-
dan tavanin icinde kesmeyin.

« Tava yiiksek sicakliklardan dolayi renk degis-
tirebilir. Bu bir malzeme hatasi degildir ve
tavanin kalitesini veya fonksiyonunu olumsuz
etkilemez.

« Asiri isitmadan kacinin: Bos durumda 1sitma
sirasinda veya gidanin sivisi tamamen buhar-
lastiginda malzeme asiri isinabilir. Bunun
sonucunda i¢ kaplamanin rengi bozulabilir,
yapismama ozelligi olumsuz etkilenebilir
ve hatta yapismaz kaplama hasar gorebilir.
300 °C'nin cok iizerindeki sicakliklarda, sagliga
zararli ayrisma parcalari aciga cikabilir.

- Sicak tavay servis sirasinda daima diiz, 1slya
dayanikli bir altlik Gzerine yerlestirin.

+ Kapak tutamaginin civatasi kullanim sonucu
zamanla gevseyebilir. Intiyag halinde civatayi
uygun bir tornavida ile sikin.



Bakim onerileri

- Tavay! ilk defa kullanmadan dnce ve her
kullanimdan sonra sicak suyla yikayin, bulasik
deterjani ve yumusak bir siinger vb. ile temiz-
leyin. Ardindan yapismaz 6zellikli kaplamayi
biraz yaglayin, 6rn. sivi yag ile.

+ Tavay! uzun siire suyun icinde birakmayin.
Aksi halde ahsap tutamag sisebilir.

- Tava bulasik makinesinde yikamak igin uygun
dedgildir.

+ Temizleme icin agindiricy, celik yiin, toz bulasik
deterjani veya firin temizleyicisi kullanmayin.
Cok Kirli olsa bile keskin veya sivri nesneleri
asla kullanmayin.

+ Lekelerin olugmasini 6nlemek igin tavay!
temizledikten sonra hemen kurulayin.

Uriinle ilgili sorulariniz oldugunda bize

bagvurun.
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